
V Une coupe de Champagne V 

V Amuses-bouches : gougères au comté V 

V Huîtres Marennes Oleron numero 3 V 

1x4 huîtres par personne 

Entrées au choix 
V Foie gras de canard au vin jaune cuit au torchon, chutney de fruit exotique V 

V Ceviche de mulet , vinaigrette à l’huile de crevette grillée, et suprême de pamplemousse V

Plats au choix 
V Poulet aux morilles, sauce au vin jaune, et gratin dauphinois V

V Risotto truffé, courges roties, citron confit et parmesan V 

Desserts au choix 
V Omelette norvégienne vanille café flambée au whisky V 

V Mousse au chocolat tiède, glace noisette, praliné noix de pécan V

80€ TTC / Pers.
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